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                                    MASA DE HOJA
INGREDIENTES:

300 gr. margarina de hojaldre

500 gr. harina

275 CC agua fría (aprox.)

1 gr. de sal
PREPARACION:

· formar corona con harina y sal, agregar  de apoco el agua fría

· trabajar hasta obtener una masa homogénea.

· Reposar 10 minuto

· Estirar y dar 1ª vuelta simple

· Y reposar 10 minutos 

· Estirar y dar la 2ª vuelta doble

· Estirar dar la 3ª vuelta simple

· Estirar dar la 4 ª vuelta doble

· Reposar 10 minutos estirar y cortar figuras 

· Pintar con dora

· Hornear a 200ºc por 20 minutos prox.
                                              IMÁGENES



 

 




 

 

 

 

 

 

 

 
